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AUFSTRICHE
SPREADS

Tzatziki ©

Joghurt, Gurken, Knoblauch, Dille, Olivendl, Weinessig
Yoghurt, cucumbers, garlic, dill, olive oil, vinegar

Tzatziki Avocado

Avocado, Gurken, Knoblauch, Dille, Olivendl, Weinessig
Avocado, cucumbers, garlic, dill, olive oil, vinegar

Melanzani

Melanzani, Zwiebeln, Knoblauch, Minze, Petersilie, Olivendl, Weinessig
Eggplant, onions, garlic, mint, parsley, olive oil, vinegar

Taramas™°®

Kabeljau Kaviar, Zitrone, Olivendl, Zwiebeln
Cod caviar, lemon, olive oil, onions

Tirokafteri®

Feta, Joghurt, Olivendl, Paprika, Oregano
Feta, yoghurt, olive ail, bell peppers, oregano

Aufstrichvariation*®°

Ein Mix aus unseren Aufstrichen
A mix of our spreads
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SALATE
SALADS

Griechischer Bauernsalat °©

Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Feta, Oliven, Olivendl, Weinessig
Tomatoes, cucumbers, bell peppers, onions, feta, olives, olive oil, vinegar

Halloumi Salat®

Gegrillter Halloumi, Blattsalat, Oliven, gegrillte Zucchini, Olivendl, Balsamico
Grilled halloumi, leaf salad, olives, grilled zucchinis, olive oil, balsamic vinegar

Oktopussalat”®

Oktopus, Rucola, Kartoffeln, Jungzwiebeln, Oliven, Olivendl, Zitrone, Balsamico
Octopus, rocket, potatoes, spring onions, olives, olive oil, lemon, balsamic vinegar

Rote Riiben Salat®©®

Rote Riiben, Fetaaufstrich, Orangenfilets, Walnisse, Olivendl, Weinessig
Beetroot, feta spread, orange filets, walnuts, oilive oil, vinegar

Politiki Salata"

Kraut, Florina Paprika, Karotten, Sellerie, Olivendl, Weinessig
Cabbage, florina peppers, carrots, celery, olive oil, vinegar

Kleiner Beilagensalat ™

Gemischter Salat mit Balsamico Dressing
Mixed salad with balsamic vinegar dressing

Kleiner Bauernsalat ©

Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Feta, Oliven, Olivendl, Weinessig
Tomatoes, cucumbers, bell peppers, onions, feta, olives, olive oil, vinegar
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SUPPEN
SOUPS

Tomatensuppe mit Fetamousse®

Tomaten, Basilikum, Krduter, Fetamousse
Tomatoes, basil, herbs, feta mousse

Giouvarlakia®®

Fleischballchen, Reis, Kartoffeln, Ei-Zitronen-Sauce
Meatballs, rice, potatoes, egg-lemon-sauce

Tagessuppe - daily special soup

Bitte fragen Sie lhren Kellner
Please ask your waiter

VORSPEISEN
STARTERS

A C, G M

Saganaki

Frittierter Bergkase serviert mit Salat und Zitrone
Deep-fried cheese served with salad and lemon

A C,G N M

Spanakopita

Spinat-Feta Strudel serviert mit Salat und Joghurtsauce
Spinach and feta strudel served with salad and yoghurt sauce

Feta Meszé °©

Gratinierter Feta mit Tomaten, Paprika, Chili und Oregano
Gratinated feta with tomatoes, bell peppers, chilli and oregano
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Zucchini Ballchen®“°

Zucchini, Feta, Krauter serviert mit Joghurtsauce
Zucchini, feta, herbs served with yoghurt sauce

Pommes Frittes

Hausgemachte Pommes Frittes
Home made french fries

Pommes Meszé “°

Gratinierte Pommes, Kase, Bauernwurst, Spiegelei
Gratinated fries, cheese, Greek sausage, fried egg

Gebratene Innereien®

Leber, Nieren, Zitrone, Oregano
Liver, kidneys, lemon, oregano

A G N

Feta Saganaki

Feta im Filoteig, Honig, Sesam
Feta wrapped in phyllo pastry, honey, sesame

Melanzani Meszé °

Melanzani gratiniert mit Tomaten, Zwiebeln und Feta
Eggplant gratinated with tomatoes, onions and feta

Kolokithakia & Melitzanes tiganita*©

Zucchini und Melanzani paniert serviert mit Tzatziki
Breaded zucchini and eggplant served with tzatziki
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Fleischballchen Meszé* “"

Serviert mit Pitabrot und Senf
Fried meatballs served with pita bread and mustard

Gigantes®"*

Griechische Riesenbohnen serviert mit Feta
Greek giant baked beans served with feta

AUS DEM MEER | SEAFOOD

A, C,M,P,R

Calamari Fritti

Frittierte Calamari serviert mit Salat und hausgemachter Mayonnaise
Fried squid served with salad and homemade mayonnaise

Gegrillter Oktopus™**

Gegrillter Oktopus serviert mit Fava und Salat
Grilled octopus served with split peas and salad

A, B,M

Garnelen vom Grill oder frittiert

In einer Zitronen-Krauter-Marinade serviert mit Salat
Grilled or fried prawns in lemon-herb marinade served with salad

Garnelen Saganaki *©

Garnelen in Tomatensauce mit Feta
Prawns in tomato sauce with feta

Gavros *™"

Frittierte Sardellen serviert mit hausgemachter Mayonnaise
Fried anchovies served with homemade mayonnaise
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HAUPTSPEISEN
MAIN DISHES

A C, G M

Mousakas

Melanzani, Kartoffeln, Faschiertes, Bergkase, serviert mit Tzatziki und Salat
Eggplants, potatoes, minced meat, cheese, served with tzatziki and salad

Gemista®

Mit Reis und Gemdiise gefiillte Paprika, serviert mit Ofenkartoffeln und Joghurtsauce
Bell peppers stuffed with rice and vegetables, with roasted potatoes and yoghurt sauce

Kontosouvli vom Huhn®"

Gegrillter Hiihnerspiel serviert mit Pommes und hausgemachter Mayonnaise
Grilled chicken skewer with fries and homemade mayonnaise

Kontosouvli vom Schwein“"

Gegrillter Schweinespiel3 serviert mit Pommes und hausgemachter Mayonnaise
Grilled pork skewer with fries and homemade mayonnaise

Stavlisia“"

Gegrillte Schweinsrippe serviert mit Pommes, Salat und hausgemachter Mayonnaise
Grilled pork rib served with fries, salad and homemade mayonnaise

Pancetta“"

Gegrilltes Bauchfleisch serviert mit Pommes und hausgemachter Mayonnaise
Grilled pork belly served with fries and homemade mayonnaise

Rindersteak °©

Vom Grill serviert mit geflllter Ofenkartoffel und Grillgemuise
Grilled steak served with baked potatoe and grilled vegetables
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Bifteki * "

Faschiertes Laibchen vom Grill mit Feta, serviert mit Ofenkartoffeln und Krautsalat
Grilled meat patty with feta cheese, served with roasted potatoes and cabbage salad

Gyros vom Schwein®

Serviert mit Pommes und Tzatziki
Thinly sliced pork meat served with fries and tzatziki

Rindsbacken®®*

Geschmorte Rindsbacken serviert mit Teigreis und Kase
Stewed beef cheeks served with orzo and cheese

Lammbkotellets vom Grill ©

Serviert mit Melanzani Meszé, Pommes und hausgemachter Mayonnaise
Grilled lamb chops served with Melanzani Meszé, fries and homemade mayonnaise

Burger Meszé"®

Im Pita Brot mit K&se serviert mit Pommes und Triffelmayonnaise
In pita bread with cheese served with fries and truffle mayonnaise

Arnaki °©

Lammbraten serviert mit Kartoffelptrree und Pilzen
Roast lamb served with mashed potatoes and mushrooms

Meszé Grillplatte fiir 2 Personen“®"

Kontosouvli von Huhn und Schwein, Bauernwurst, Bifteki, Lammkoteletts
serviert mit Pommes, hausgemachter Mayonnaise und Salat

Chicken and pork skewer, sausage, bifteki, lamb chops served with

fries, homemade mayonnaise and salad
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AUS DEM MEER
SEAFOOD

Calamari vom Grill™*
In Zitronenmarinade serviert mit Salat
Grilled squid in lemon marinade served with salad

Wolfsbarschfilet >™"

Serviert mit Kichererbsenragout
Loup de Mer served with chickpea ragout

Meszé Linguini*”®

Linguini mit Garnelen in Tomatensauce
Linguini with prawns in tomato sauce

Meeresplatte fiir 2 Personen *®">" "¢

Calamari Fritti, Calamari vom Grill, Oktopus, Wolfsbarschfilet, frittierte
Garnelen, gegrillte Garnelen, Gavros, serviert mit gegrilltem Gemdise und Salat
Calamari fritti, grilled calamari, octopus, Loup de Mer, fried prawns, grilled
prawns, fried anchovies, served with grilled vegetables and salad

Tagesfisch - daily special fish

serviert mit gerilltem Gemuise und Salat
Bitte fragen Sie lhren Kellner

Served with grilled vegetables and salad
Please ask your waiter
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NACHSPEISEN
DESSERTS

Galaktoboureko *“°

Grief3creme im Filoteig mit Honigsirup serviert mit Feigeneis
Semolina cream in phyllo pastry with honey sirup served with fig ice cream

Schoko Soufflé*<°

Serviert mit Kaimakieis
Chocolate soufflé served with kaimaki ice cream

Meszé Baklava™ “°

Walnisse im Filoteig mit Honigsirup, serviert mit Kaimakieis
Walnuts in phyllo pastry with honey sirup and kaimaki ice cream

Portokalopita“®

Saftiger Orangenkuchen mit Honigsirup, serviert mit Kaimakieis
Juicy orange pie with honey sirup, served with kaimaki ice cream

Tagesnachspeise - Daily special dessert

Bitte fragen Sie lhren Kellner
Please ask your waiter

Kugel Eis “°

Scoop of ice cream
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Allergeninformation

A = Glutenhaltiges Getreide

B = Krebstiere und -erzeugnisse

C = Eier und -erzeugnisse

D = Fische und -erzuegnisse (auRer Fischgelatine)
E = Erdnilisse und -erzeugnisse

F = Soja und -erzeugnisse

G = Milch -erzeugnisse (inklusive Laktose)

H = Schalenfriichte und -erzeugnisse

L = Sellerie und -erzeugnisse

M = Senf und -erzeugnisse

N = Sesam und -erzeugnisse

O = Schwefeldioxid und -erzeugnisse (Sulfite)
P = Lupinen und -erzeugnisse

R = Weichtiere und -erzeugnisse

Allergen information

A = Cereals containing gluten

B = Crustaceans and products thereof
C = Egg and products thereof

D = Fish and products thereof (except fish gelatine)
E = Peanut and products thereof

F = Soybeans and products thereof

G = Milk and products thereof (including lactose)
H = Nuts and products thereof

L = Celery and products thereo

M = Mustard and products thereof

N = Sesame seeds and products thereof

O = Sulphur dioxide and sulphites

P = Lupin and products thereof

R = Molluscs and products thereof




